
Kalte und warme Vorspeisen

1. Startertoast mit frischen Champignons in Rahm und Käse überbacken A1;G;2 4,90 €
2. Vier gebratene Riesengarnelen mit Knoblauchdip, Brot und Salatgarnitur A1;B,G;4 7,90 €
3. Kartoffelpuffer mit Räucherlachs und Kräuterschmand D, G;I;4 6,90 €
4.  Tomate mit Mozzarella, Basilikumdressing und Brot  A1,G;C;4 4,50 €

Suppen

9. Landesberger Hochzeitssuppe.A1;C;G 3,90 €
10. Rahmsuppe von frischen Champignons mit Sahnehaube. A1,C,G 3,90 €
11. Ungarische Gulaschsuppe. F;G;I;J; 4,00 €
12. Tomatencremesuppe mit Basilikumsahnehaube G 3,90 €
13. Französische Zwiebelsuppe mit Croutons und Käse überbacken.A1;G 4,50 €

Knackige Salate

14. Gemischter Salatteller (Eisbergsalat, Gurken, Tomaten, 14a klein 3,90 €
Rettich, Möhren etc. mit hausgemachtem Dressing), mit Ei. groß 7,50 €

15. Bunter Blattsalatteller mit Kräutervinaigrette,
Ei und Croutons.   3, A1,C,G groß 7,50 €

16. Salat „Pottkieker“ gemischter Salat mit Ei, Käse und 16a klein 4,90 €
Kochschinkenstreifen.   2,3,7,C,G groß 8,20 €

17. Bunter Blattsalatteller mit Kräutervinaigrette, 17a klein 4,90€
mariniertem Mozzarella und Brot   3,A1;G groß 8,20 €

18. Salatteller „Rhodos“ Tomaten, Gurken und Eisbergsalat mit 18a klein 4,90 €
Dressing, Balkankäse, Pepperoni und Oliven.   3,6,G groß 8,90 €

19. Salatteller „Chicky“, gemischter Salat der Saison mit Haus- 19a klein 6,20 €
dressing und gebratenen Hähnchenfiletstreifen.  3,G groß 11,50 €

20. Salatteller “Nr. 1”, gemischter Salatteller mit geräuchertem 20a klein 7,20 €
Lachs, Toast und Butter.   3, A1,D,G,L groß 12,50 €

21. Salatteller „Neptun“ gemischter Salatteller mit Champignons 21a klein 7,20 €
und gebratenen Riesengarnelen mit Knoblauchdip, Brot    3,A1;B,G groß 13,50 €

22. Salatteller „Bangkok“ bunter Blattsalatteller mit indonesischem 22a klein 6,20 €
 Dressing, Früchten und gebratenen Hähnchenfiletstreifen.   4,11 groß 11,50 €

Extra dazu: Brot, Toast, oder Croutons A1 0,50 €

Deftige Hausmannskost

23. Strammer Max mit 2 Spiegeleiern. 2,3,A1,C,J 7,50€
24. Strammer Moritz mit 2 Spiegeleiern.  2,3,A,C,J 7,50 €
28. Landesberger Bauernsülze an bunter Salatgarnitur, mit 

Remouladensauce und Bratkartoffeln.  2,11,C,G;J 8,90 €
29. Drei Rühreier mit Schinken dazu Gewürzgurke 

und Bratkartoffeln.   2,3,11,C,G 7,90 €
30. Drei Spiegeleier mit geräuchertem Speck, Gewürzgurke 
 und Bratkartoffeln.   2,3,11,C 7,90 €
100. Bauernomelette von drei Eiern mit Schinken, Zwiebeln und

Gewürzgurke.   2,3,11, C;G 7,90 €



Für unsere Kleinen

40.  Nudeln  in Tomatensauce. A1 3,90 €
41. “Käpt`n Iglo” 4 Fischstäbchen mit Pommes frites.   11,D   4,50 €
42. „Schweinchen Dick“ kleines paniertes Schnitzel mit

feinem Gemüse und Pommes Frites.A1,C,G    7,50 €
43. „Sahne Mini“ kleines Schnitzel mit Champignonrahmsauce

und Pommes frites.A1;C;G 7,50 €
44. „Golden Nuggets“ 6 gebackene Geflügelschnitzelchen mit 

Pommes Frites und Dip (Curry, Süß-sauer, Ketchup oder Chili).  3,11,A1,C,G 5,90 €

Unsere preiswerten Gerichte für den kleinen Appetit und
vegetarische Gerichte

32.  Große Frikadelle mit Kartoffelsalat und Senf A1,G,J,C 5,20 €

45. Gebackener Camembert mit Preiselbeeren, gebackener Petersilie,
Toast und Butter.A1,G 8,20 €

46. Toast „Hawaii“ 2 Toast mit Kochschinken, Ananas und 
Käse überbacken.   2,7,A1,G 8,20 €

48. Toast „Pottkieker“ 2 Schweinemedaillons auf Toast überzogen 
mit Champignons à la Crème und Salatbeilage. A1;G 11,90 €

49. Frühlingsröllchen mit Gemüse gefüllt, mit Asiasauce und 
bunter Salatgarnitur.   3,A;G, J 8,50 €

50. Gebackener Balkankäse aus Kuhmilch mit Zwiebelringen,
 frischen Salaten und Toast.   3,A,G     8,50 €
51. 8 Kartoffeltaschen, gefüllt mit Frischkäse, an buntem Salat 

mit Sauce Hollandaise.   3,A,C,G, 8,50 €
36. Nudelpfanne mit italienischem Pfannengemüse in Tomatensauce,

dazu bunter Blattsalatteller mit Kräutervinaigrette.A,G 10,50 €
37. Asiatische  Reispfanne  mit Ananas und Chinagemüse in süß-saurer Sauce

bunter Salatteller mit Hausdressing.A,G,J 10,50 €
38. Omelette mit frischen Champignons und gebackenen Rucola
 Pesto-Kartoffelpüree.C.G 9,90 €
39. Fünf Kartoffelpuffer mit Apfelmus.A,C 5,90 €
52. Hacksteak „Bauern Art“ mit geschmorten Zwiebeln, Spiegelei, 

feinem Gemüse und Bratkartoffeln.   2,C,J 8,90 €
53. Hacksteak „Räuber Art“ mit pikanter Sauce, Krautsalat und

Pommes frites.   11, J 8,90 €
54. Ofenkartoffel mit Kräuterquark und Salatgarnitur.  3,5,D,G,L 5,90 €
54a. -mit Räucherlachs 3,5,D,G,L 11,90€
55. Zwei Röstitaler mit Schweinemedaillons, Champignonrahmsauce,Salatgarnitur ,3,G,C 8,50€

Übersicht von Zusatzstoffen und Allergenen siehe letzte Seite!



Pfannengerichte

54.„Chinapfanne“ Hähnchenfiletstreifen mit chinesischem 
 Pfannengemüse und Butterreis .   4,11,A1,J,I 12,50 €

55.  Rahmgyros in Metaxasauce, mit Käse überbacken, dazu Butterreis
       und einen gemischten Salat mit Hausdressing.A1,G 12,90 €
55a. - vom Hähnchenfilet. 12,90 €
56. Pfefferpfanne „Madagaskar“ mit grünen Pfefferkörnern 

in Sahnesauce mit kleinem Salatteller und Kroketten
 - mit Schweinefiletstreifen   3, A1,C,G  14,50 €

56a. - mit Hähnchenfiletstreifen 3,A1,C,G 12,90 €
57. Rahmgeschnetzeltes „Züricher Art“ mit frischen Champignons in

Cognacrahmsauce, dazu einen Salatteller und Röstinchen
 - vom Schweinefilet. 3, G 14,50 €

57a. - vom Hähnchenfilet  3, G 12,90 €
59. Hähnchenpfanne „Toskana“ mit Hähnchenfiletstreifen und italienischem

Pfannengemüse in würziger Tomatensauce, dazu bunter Blattsalatteller
und Butternudeln.A1,G, 13,90 €

Aus Fluß und Meer

60. Gebackenes Seelachsfilet an buntem Salat, mit Remouladensauce 
und Petersilienkartoffeln.  11, A1,C,D,G 8,50 €

61. Schollenfilet „Finkenwerder Art“ mit Speckstippe, kleinem 
Salatteller und Petersilienkartoffeln.   2,3,A1,C,D 14,90 € 

62.  Schollenfilet in Seesampanade, leichte Currysauce,  Butterrreis
       und bunter Blattsalatteller mit Kräutervinaigrette.3,A1,C,D,K,J 14,90 €
63. Riesengarnelen, gegrillt, mit Salatgarnitur, 

Knoblauchschmand und Brot  3,A1,B,G  16,90 €
65. Zanderfilet, gebraten mit Kräuterbutter dazu 

frische Salate und Butterkartoffeln.3,A1,D,G  15,90 €
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67. Grillteller „Pottkieker“,
kleine Steaks vom Rind,Schwein und Hähnchenfilet mit

Kräuterbutter, Pfefferrahmsauce, Champignonrahmsauce,
buntem Gemüse, Bratkartoffeln und kleinem Salateller 

mit Hausdressing.2,3,C,G,

16,90 €

164. „Räuberspieß“
250g Fleisch vom Rind, Schwein und vom Hähnchenfilet am Spieß

an pikanter Sauce mit Paprika und Silberzwiebeln, dazu Pommes frites
und bunter Salatteller mit Hausdressing 3,11,G

14,50 € 
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Beilagen

69. Schälchen gemischter Salat   3,G 3,20 €
70. Kleiner Salatteller   3,G 3,90 €
71. Kleiner bunter Blattsalatteller mit Vinaigrette 3,90 €
72. Krautsalat 3,00 €
72a  Kartoffelsalat 3,G 2,80 €
73. Zuckererbsen,G 2,50 €
74. Pariser Karotten,G 2,50 €
75. Butterbohnen G 2,50 €
76. Speckbohnen  2,G 2,50 €
76a  Gemüseauswahl G 2,90 €
77. Chinesisches Pfannengemüse in süß-saurer Sauce 11, 4, J 3,90 €
78. Mediterranes Pfannengemüse in Tomatensauce  11 3,90 €

79. Butterreis G 2,20 €
80. Curryreis G 2,20 €
81. Balkanreis  11 2,80 €
82. Petersilienkartoffeln G 2,20 €
83. Pommes frites 2,30 €
84. Kartoffelkroketten A,C,G 2,30 €
85. Röstinchen 2,30 €
86. Bratkartoffeln   2 2,80 €

Saucen

87. Ketchup  11 0,40 €
88. Mayonnaise   3,C,G 0,40 €
89. Champignonrahmsauce G  2,50 €
90. Pfefferrahmsauce G 2,50 €
91. Mediterrane Gemüsesauce 11 2,50 €
92. Zigeunersauce   11 2,50 €
93. Sauce süß-sauer 11,4;J 2,80 €
94. Sauce Hollandaise  C,G,I 3,20 €
95    Currysauce mit Früchten 3,J,C 2,80 €
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Unsere Schnitzelkiste

Zubereitungsarten

A

Hähnchenschnitzel

C

Schweineschnitzel

C&A
Je 1 Hähnchen-  und

Schweineschnitzel

1
   
Wiener Art, paniert mit feinem
Gemüse und Pommes frites A1;C;G,I

A 1

11,90 €

C 1

11,90 €

C&A 1

12,50 €

2 „Rustikal“ mit Spiegelei und Käse
überbacken, dazu Bratkartoffeln   2,A1;C;G

A 2

11,90 €

C 2

11,90 €

C&A 2

12,50 €

3 Jägerschnitzel, mit frischen Champignons
und Zwiebeln, dazu Pommes frites und bunter 
Salatteller.A1;C;G

A 3

12,50 €

C 3

12,50 €

C&A 3

13,00 €

4 Räuberschnitzel, mit pikanter Sauce, dazu 
Pommes frites und Krautsalat   11,A1;C;G

A 4

12,50 €

C 4

12,50 €

C&A 4

13,00 €

5 Sahneschnitzel, mit Champignonrahmsauce 
Kartoffelbällchen und bunter Salatteller.A1;C;G

A 5

12,50 €

C 5

12,50 €

C&A 5

13,00 €

6 „Asiatisch“ paniert mit asiatischem süß-
saurem Pfannengemüse, dazu Butterreis  
11,4,A1;C,G,J

 

A 6

11,90 €

C 6

11,90 €

C&A 6

12,50 €

7 Cordon bleu, gefüllt mit Kochschinken und
Käse, dazu zarte Erbsen mit Sauce Hollandaise
und Pommes frites   2,7,A1;C;G,I

A 7

12,50 €

C 7

12,50 €

C&A 7

13,00 €

9 „Indisch“ mit Früchten in Curryrahm, dazu
Butterreis und Eisbergsalat mit 
Mandarinenschmand  11,A1,C,G

A 9

12,50 €

C 9

12,50 €

C&A 9

13,00 €

10 Bauernschnitzel paniert, mit Spiegelei, 
Bratkartoffeln und Krautsalat  2,A1,C,G

A 10

12,50 €

C 10

12,50 €

C&A 10

13,00 €

166. „Monsterschnitzel“ paniertes Schweineschnitzel ca. 500g mit einer Sauce und einer           
Sättigungsbeilage nach Wahl.  A,C,G 16,90 
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Unsere Grillbox

Zubereitungsarten         Fleischanteil

D

Hähnchen-
filet

E
Schweine-
Medaillons

F
Rumpsteak
Medium 

G
Schweine-

Rückensteak

H
Grillteller vom 
Rind, Hähnchen
und Schwein 

2 „Großvaters Toast“                  200g
mit Champignons und
Zwiebeln, mit Käse überbacken A1,G

D 2

11,50 €

E 2

12,90 €

F 2

16,50 €

G 2

11,50 €

H 2            250g

14,90 €
3 “Tahiti” auf Toast mit              200g

Ananas, Preiselbeeren
und Camembert überbacken A1,G

D 3

11,50 €

E 3

12,90 €

F 3

16,50 €

G 3

11,50 €

H 3            250g

14,90 €
4 “Ratsherrenart” mit                  200g

Grilltomate, Kräuterbutter, buntem 
Salatteller und Pommes frites   3,G

D 4

      13,50 €

E 4

      15,50 €

F 4

      19,50 €

G 4

         13,50 €

H 4            250g

17,50 €
6 „Wellness“ mit Kräuterbutter, 200g

Ofenkartoffel mit Kräuterquark und
Blattsalaten mit Kräutervinaigrette G

D 6

13,50 €

E 6

15,50 €

F 6

19,50 €

G 6

13,50 €

H 6            250g

17,50 €
7 “Forstmeister” mit                   200g

frischen Champignons und Sauce 
Hollandaise überbacken, dazu 
feines Gemüse und Kroketten A1;C;G,I

D 7

      13,50 €

E 7

      15,50 €

F 7

     19,50 €

G 7

        13,50 €

H 7            250g

17,50 €

9 “Tiroler Art” mit                     200g
gebackenen Zwiebelringen, 
gebratener Bauchspeckscheibe,

Kräuterbutter und Pommes frites  
2,C,G

D 9

13,50 €

E 9

15,50 €

F 9

19,50 €

G 9

13,50 €

H 9            250g

17,50 €

10 „Großmütterchen” mit             200g
geschmorten Zwiebeln, 
Grilltomate, Kräuterbutter,
Speckbohnen und Bratkartoffeln  2, G

D 10

13,50 €

E 10

15,50 €

F 10

19,50 €

G 10

13,50 €

H 10          250g

17,50 €
11 “Madagaskar” mit                    200g

Pfefferrahmsauce, buntem 
Salatteller und Kroketten   3,A1,C,G

D 11

13,50 €

E 11

15,50 €

F 11

19,50 €

G 11

13,50 €

H 11          250g

17,50 €
12 “Miami” mit Pfirsichen           200g

und Sauce Hollandaise überbacken
kleinem Salatteller und Pommes 
frites   3 ,C,G,I

D 12

13,50 €

E 12

15,50 €

F 12

19,50 €

G 12

13,50 €

H 12          250g

17,50 €

„Erwin- Steak XXL“, 350g Rumpsteak auf Toastsockel mit Kräuterbutter und buntem 
Steakpfeffer. A,G 22,90 €
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Liste der deklarationspflichtigen Allergene und Zusatzstoffe

Deklarationspflichtige Zusatzstoffe

1  mit Farbstoff
2  mit Konservierungsstoff
3  mit Antioxidationsmittel
4  mit Geschmacksverstärker
5  geschwefelt
6  geschwärzt
7  mit Phosphat
8  mit Milcheiweiß (bei Fleischerzeugnissen)
9  koffeinhaltig
10  chininhaltig
11  mit Süßungsmittel
13  gewachst

Deklarationspflichtige Allergene

A  Glutenhaltiges Getreide  A1 Weizen,  A2 Roggen,  A3 Hafer

B  Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
C  Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse
D  Fische und daraus gewonnen Erzeugnisse
E  Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse
F  Soja(bohnen) und daraus gewonnene Erzeugnisse
G  Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse
H  Schalenfrüchte H1 Haselnuss, H2 Walnuss, H3 Pistazie
I    Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
J   Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
K  Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
I    Schwefeldioxid und Sulphite
M  Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
N  Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugniss



Currywurstkarte
Zubereitungsarten   

S

Bratcurry-
wurst ohne 7

100g

M

Curry-
wurst
120g

L

Riesen-
Currywurst

180g

Xl

Bratcurry-
wurst 100g

und
Currywurst

120g

XXL

Für den großen 
Hunger
450g 
Currywürste

1 „Klassik“mit Curryketchup
und Pommes frites  2,3,7,11

S 1

5,30 €

M 1

5,50 €

L 1

6,00 €

XL 1

8,50 €

XXL 1

11,80 €
2 „Bonanza“mit Barbecuesauce,

geschmorten Zwiebeln, gebratene 
Bauchspeckscheiben und 
Westernkartoffeln. 2,3,7,11,

S 2

6,30 €

M 2

6,90 €

L 2

8,20 €

XL 2

9,90 €

XXL 2

16,00 €
4 „Hawaii“mit Curryketchup, 

Ananasstücken und Käse 
überbacken, Pommes frites 2,3,7,11,G

S 4
        
        6,30 €

M 4

        6,90 €

L 4

       8,20 €

XL 4

           9,90 €

XXL 4

16,00 €
5 „Royal“mit Curryketchup, 

Gewürzgurkenscheiben und Käse 
überbacken, Pommes frites  2,3,7,11,G

S 5

6,30 €

M 5

6,90 €

L 5

8,20 €

XL 5

9,90 €

XXL 5

16,00 €
6 „Amsterdam Speciale“mit 

Curryketchup, gehackten Zwiebeln,
holländischen Pommes frites 
rot/weiß  2,3,7,11,C,G

S 6

 6,50 €

M 6

6,80 €

L 6

7,30 €

XL 6

9,90 €

XXL 6

13,00 €

7 „Rustikal“ mit Curryketchup, 
Röstzwiebeln, Spiegelei/eiern und 
Bratkartoffeln. 2,3,7,11,C

S 7

        6,50 €

M 7

        6,80 €

L 7

     7,50 €

XL 7

         10,50 €

XXL 7

14,90 €

9 „Räuberwurst“ mit pikanter Sauce, 
Pommes frites und Krautsalat  2,3,7,11

S 9

6,30 €

M 9

6,90 €

L 9

7,90 €

XL 9

9,90 €

XXL 9

16,00 €
10 „Klassik“ an  Kartoffelsalat mit Ei 

und Gurke 2,3,7,11, C, G,

S 10

5,30 €

M 10

5,50 €

L 10

6,00 €

XL 10

8,50 €

XXL 10

11,80 € 
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